
Gemäß unserer Fotografiska-Iniative des achtsamen 
Konsums, verwenden wir keine Tiere aus Massenhaltung, 

sondern nur weidegefüttertes Rindfleisch, leinengefangene 
oder wild gesammelte Meeresfrüchte und Fische. 

Hauptgericht-Klassiker

Rind, 100% grasgefüttert

Andere Gerichte

Kartoffeln

Zum Teilen

Zum Teilen Desserts

Saisonale Austern MP
Algen & Mirin Vinaigrette 
Aus Deutschland, den Niederlanden oder Frankreich 
JE  NA CH VERF ÜGBA RKEI T

Drei Tempura Austern  24
Champagner-Zabaione, deutscher Osietra Kaviar  

Blattsalate  12
Endivie, Portulak, Castelfranco,  
Topinambur, Honig-Vinaigrette
OP T IONA L  VEG A N

Hamachi & Jakobsmuschel   24
Kurz mariniert in Zitrusöl, Avocado, Korianderkresse, 
eingelegter kalabrischer Chili 

Thunfisch-Tatar   32
Kanadischer Seeigel, Thunfisch, 
Tee geräucherte Tomaten

Gemüse-Charlotte  14
Pariser Karotten, Rosenkohl-Blätter, Schwarzwurzeln, 
Schwarze Quinoa, Mandarinen-Vinaigrette
VEG A N 

Tatar Finger-Toast   18
Milchkalb, frischer Meerrettich,  
Schnittlauch Schwarzer-Hering Kaviar
SCHA RF  

In Salz gebackene Baby-Bete  15
Cashew-Creme, Brombeeren, Blut-Sauerampfer,  
Rote Bete-Dressing 
VEG A N

Vorspeisen

Beilagen

Blumenkohl Milanese  24
Tomaten-Confit, Kokosnuss-Mozzarella,  

Thai-Basilikum
VEG A N 

Zitronen-Garnelen Milanese  32
Tomaten-Passata, Thai Basilikum, Chili, Zitrone 

Huhn & Pommes Frites  36
Weidegefüttertes Hühnchen, Morcheln 

Hummer-Omelette & Pommes Frites  45
Geräucherter Lachs-Kaviar & Zitronen-Sauce.  

Optional Winter-Trüffel, je nach Verfügbarkeit  MP

Rinderfilet 46
Irland, 250g
Pilzragout

Entrecote 35
Irland, 350g
Im ‘Tagliata’-Stil serviert. 
Rukola, Minze, Grüner Pfeffer, 
24 J. Balsamico
 

Gedämpfter Heilbutt   36
Zitronen-Sauerampfer-Sauce 

Sachettoni, pilzgefüllte Pasta  26
Pilze, Kokosnuss-Käse, Cacio e Pepe-Sauce
Optional Winter-Trüffel, je nach Verfügbarkeit. MP
VEG A N 

Kartoffelpüree  7
La Ratte Kartoffeln, schwarzes Vulkansalz

Herzoginnenkartoffeln Royal   7
Mit Trüffel aufgeschlagene, Weidemilch-Butter 

Pommes Frites   7
Dreimal frittiert, Condiments 

Creme Caramel mit Safran   16
Flambé  

Verōnika Eis   16

Persische Pistazie

Araguani Schokolade aus Venezuela

Passionfruchtsorbet 
VEG A N

Himbeersorbet
VEG A N

Chateaubriand vom Lachs     56
Lachs von den Faröer Inseln, Streichholz Pommes 
frites, Zitronenverbene-Sauce 

Geschmorte Lammschulter   120
Deutschland
Pilaf Reis mit Kümmel parfümiert, Lamm-Jus

Rib Eye am Knochen mit  98 
leichter Salzkruste
Österreich, 1 kg
Zitronen und Condiments

F ÜR Z WEI  ODER MEHR PERSONEN

F ÜR Z WEI  ODER MEHR PERSONEN
Kleine Pilze    7
Fines Herbes

Grünes Gemüse  7
Gedämpft, Minz-Butter 

Rosenkohl   7
Gedämpft, Dill, Zitrone

Broccolini  7
Zitronen-Vinaigrette

Rukola   7
Getrüffelter Sottocenera-Käse  

Passionsfrucht & Sahne  10
Sake, Yuzu, Baiser

Unser Mille-feuille  12
Blätterteig, Sauce mit Himbeer-Schnapps

Karottenkuchen   10  
VEG A N 

Verōnika Double Chocolate Cake     10
Kokosnuss
VEG A N  

Hazelnut Choux   10
Caramel Creme, gebrannte Salz-Karamellcreme 

A Tipple

Veronika Martini-Tray  32
D R Y,  D U S T E D  O R W E T

Chopin Family Reserve Wodka, Kartoffel mit polnischem 
Osietra Kaviar und Saurer Sahne, Mini-Pfirsich

Veronika Martini-Tray ohne Alkohol   20
Alkoholfreier Laori Juniper No. 01 „Gin“ & Martini 

Floreale „Wermuth“, Kartoffel mit polnischem Osietra 
Kaviar und Saurer Sahne, Mini-Pfirsich 

FÜR VEGAN


